REGNBUE-PANDEKAGER

Det er slet ikke svaert at lave sine egne regnbuepandekager
- faktisk er det super-nemt.

Man kan tage nogle hele almindelige pandekager og trylle dem
om til Regnbuepandekager - prov at her her, hvordan man ger

Du skal bruge:
300 g hvedemel
9 dl maelk

2 g

1 tsk groft salt
50 g sukker

100 g smar

Nar du skal lave pandekager, sa skal du starte med at piske
melet, sukkeret, aeggene og saltet sammen med en trejdedele
af meelken til en jeevn blanding. Rer rundt lige indtil der ikke er
klumper i dejen. Sa skal du tilszette resten af maelken - og rer
rundtigen.

Nu skal du smelte smorret i en stegepande og kom det i dejen -
det smer der er tilbage pa panden kan man bare bage den forste
pandekagei.

Nu har du lavet dej til helt almindelige pandekager, men hvis du
skal trylle dem om til Regnbuepandekager, sa skal du dele dejen
i tre sma skale og putte lidt red, gren og bla konditorfarve i.

Bag tynde pandekager pa en rigtig varm stegepande. Husk at
putte smer pa panden.

Regnbuepandekager smager godt med vaniljeis og jordbaersyltetg;j.



